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Zataczniknr1

do zapytania ofertowego

na ,Swiadczenie ustugi hotelarskiej i restauracyjnej
w tym realizacje zakwaterowania i wyzywienia

dla uczestnikéw konferencji szkoleniowej
Pomorskiego Funduszu Pozyczkowego Sp. z 0.0.”

Specyfikacja

Przedmiotem zaméwienia jest $wiadczenie ustugi hotelarskiej i restauracyjnej w tym
realizacje zakwaterowania i wyzywienia dla uczestnikéw konferencji szkoleniowej
Pomorskiego Funduszu Pozyczkowego Sp. z o0.0. Wykonawca, na potrzeby realizacji
niniejszego zamoéwienia musi zapewnic¢ sale szkoleniowq wraz ze sprzetem audiowizualnym,
ustugi gastronomiczne oraz nocleg.
A. TERMIN SZKOLENIA:
Szkolenie bedzie tgcznie trwato 2 dni w terminie od 21 listopada 2019 r. do 22 listopada
2019r.
B. UCZESTNICY SZKOLEN!A:
Zamawiajacy uprzedza, iz ostateczna cena uzaleiniona bedzie od faktycznej ilosci
uczestnikdw, ktéra w zaleznosci od wariantu zostanie przekazana przez Zamawiajacego
w terminie do 19.11.2019 (przed rozpoczeciem konferencji).
C. MIEJSCE REALIZAC)I ZAMOWIENIA:
Szkolenie obywac sie bedzie w sali szkoleniowej/konferencyjnej mieszczacej sie w hotelu
odpowiadajacym standardom hotelu minimum 4-gwiazdkowym, mieszczacym sie na
terenie wojewddztwa pomorskiego wodleglosci do 100 km od siedziby gidwnej
Zamawiajgcego. Hotel spetnia¢é musi wymagania, co do wyposaienia oraz zakresu
$wiadczonych ustug, w tym ustug gastronomicznych, dla hoteli okreslone w zat. nr 1 do
rozporzgdzenia Ministra Gospodarki i pracy z dnia 19.08.2004 r. w sprawie obiektéw
hotelarskich i innych obiektéw, w ktdrych sa $wiadczone ustugi hotelarskie.
Sala szkoleniowa/konferencyjna musi spetnia¢ wymagania BHP oraz ppoz oraz posiada¢:
- Odpowiednig powierzchnie dla ilosci oséb przewidzianych w wariancie | lub Il, dobra
styszalno$¢ oraz widoczno$é prezentowanych tresci, krzesta/stoty/pulpity dla
uczestnikdw z miejscem do pisania celem skorzystania z materiatéw szkoleniowych,
- Wyposazenie w mikrofon oraz sprzet multimedialny: rzutnik, ekran, flipchart, zestaw
markeroéw,
- Mozliwos¢ zaciemnienia Sali,
- Odpowiednie oswietlenie i nagto$nienie,
- Klimatyzacje z mozliwoscig utrzymania statej temperatury sali szkoleniowej
- Dostep do internetu.
Ponadto uczestnicy szkolenia musza mie¢ dostep do szatni oraz do zaplecza sanitarnego.
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D. UStUGA GASTRONOMICZNA W TRAKCIE SZKOLENIA:

E.

Wykonawca zobowigzany jest do zapewnienia podczas pobytu w hotelu ustugi

gastronomicznej oraz obstugi kelnerskiej.

W ramach ustugi gastronomicznej tj.:

a) $niadanie podane bedzie w miejscu zakwaterowania w hotelowej sali restauracyjnej
w formie stotu szwedzkiego z szerokg gama produktéw spozywczych do wyboru na
zimno i goraco (pieczywo, nabiat, wedliny, swieze warzywa i owoce, napoje zimne i
gorace)

b) serwis herbaciano — kawowy Wykonawca zapewni w kazdym dniu szkolenia:

- Napoje gorace serwowane bez ograniczen, jak kawa z ekspresu, herbata ekspresowa
oraz dodatki: mleczko do kawy, cukier, cytryna.

- Napoje zimne serwowane bez ograniczen, jak; woda mineralna gazowana w
butelkach 0,3/0,33 |, woda mineralna niegazowana w butelkach 0,3/0,33 |, soki
owocowe (co najmniej 3 rodzaje do wyboru),

- Swieze owoce (co najmniej 2 rodzaje do wyboru jak. np. mandarynki, gruszki, jabtka,
winogrona),

- Ciasta/ciasteczka (co najmniej 2 rodzaje, min. 2 szt. na osobe)

Sposéb podania w formie stotu szwedzkiego z zapewnieniem filizanek, talerzykow,
szklanek do zimnych napojow, tyzeczek, serwetek.

c) obiad podany zostanie w miejscu zakwaterowania w hotelowej restauracji sktadajacy
sig min. z dwéch dar goracych: (min. do wyboru 2 rodzaje zup, 2 dan gtéwnych w tym
jednego wegetarianskiego, deseru oraz zimnych i gorgcych napojéw).

d) uroczysta kolacja podana zostanie w miejscu zakwaterowania w hotelowe;j
restauracji sktadajaca sie z przystawki oraz gorgcej zupy podanych przez obstuge
kelnerska oraz bufetu zimnego i goracego, deseru, zimnych i goracych napoi
podanych w formie stotu szwedzkiego.

Wykonawca przedstawi Zamawiajagcemu propozycje szczegétowego menu, ktére zostanie

uzgodnione z Zamawiajacym na etapie realizacji zamowienia.

ZAKWATEROWANIE UCZESTNIKOW SZKOLENIA:

Wyposazenie hotelu oraz obstuga gosci: zaréwno pokoje, tazienki jak i budynek musza

posiada¢, co najmniej podstawowe wyposazenie odpowiadajgce standardom dla

obiektéw hotelarskich i innych obiektéw dla 4-gwiazdkowej kategorii, w ktorych sg
swiadczone ustugi hotelarskie. Powyisze dotyczy réwniez standardéw obstugi gosci.

Zapewnienie uczestnikom szkolenia bezptatnego dostepu do infrastruktury rekreacyjnej

hotelu jak basen, sitownia itp.

Zapewnienie podczas uroczystej kolacji sprzetu nagtosnieniowego wraz z obstuga.
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F. POZOSTALE INFORMACIE

1. W dniach 21.11.2019-22.11.2019 r. zapewnienie 1 sali szkoleniowej dla:
a) WARIANT 1 - Konferencja szkoleniowa dla 30 oséb * 5 oséb
b) WARIANT 2 - Konferencja szkoleniowa dla 40 osdb + 5 oséb

2. Zapewnienie noclegu (1 doba) dla uczestnikéw w ilosci w zaleznosci od wybranego przez
Zamawiajacego wariantu iloéciowego (Wariant 1 lub Wariant 2), z czego maksymalnie 14
pokoi ma byé dwuosobowych oraz maksymalnie 17 pokoi jednoosobowych.

3. W dniu 21.11.2019 r. — w ramach organizowanej konferencji szkoleniowej zapewnienie
dla wybranego przez Zamawiajacego wariantu liczebnosci uczestnikdw konferencji
szkoleniowej (Wariant 1 lub Wariant 2):

— sali szkoleniowo - konferencyjnej,
— serwisu herbaciano — kawowego,
— wyiywienia: obiad oraz uroczysta kolacja.

4. W dniu 22.11.2019 r. w ramach organizowanej konferencji szkoleniowej zapewnienie
dla wybranego przez Zamawiajgcego wariantu liczebnosci uczestnikéw konferenciji
szkoleniowej (Wariant 1 lub Wariant 2):

— $niadania,
— serwisu herbaciano — kawowego.
— obiad

Zamawiajacy w terminie do 15.11.2019 przekaie Wykonawcy informacje, ktéry wariant
iloéciowy uczestnikbw konferencji zostanie przez Wykonawce wybrany, natomiast
ostateczna ilo$é uczestnikéw konferencji zostanie wskazana do 19.11.2019.

Zamawiajacy zastrzega sobie zmiane ilosci oséb dla kazdego z wariantéw liczebnosci
uczestnikdow konferencji szkoleniowej. Powyisza zmiana uzgadniana bedzie pomigdzy
Zamawiajgcym a Wykonawca.

Wykonawca wskaze doktadne ramy czasowe doby hotelowej oraz godzine zakwaterowania
i wykwaterowania uczestnikéw szkolenia.
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